
Voor allergenen vraag ons personeel

14.00 - 22.00 18.00 - 22.00

A R T I S J O K -
H A R T E N C O N F I T

knolselderij creme 
• krokante serrano

15.9 

GA M B A  A L  A J I L L O  
gamba’s in knoflookolie

met brood
8pcs | 15.9

S A S H I M I  VA N 
T O N I J N  &  Z A L M  

shiso • ponzu  
• wasabicrème • sesam
• wakame • bonito-saus

15.9   

D O R A D E  C E V I C H E
dorade filet  • rode tijgermelk  

• enoki • chalaca | 15.9   

T AG L I A T A  D I  M A N Z O 
dungesneden gerookte 

ribeye • parmezaan 
• balsamico  • pijnboompitten

15.9  

M AG I C  C O Q U I L L E S
in Peruviaanse stijl met  

wakame • wasabi nori ten 
• zalmkaviaar

15.9 
  

 CA N E T T E  À  L A 
S AU C E  D ’ O R A N G E
eendenborstfilet  • roodlof

• pistache  | 15.9  

PA D D E N S T O E L E N -
M I X  PA N

dashi • za’atar 
• plantaardige foie gras

15.9

E E K H O O R N TJ E S 
T R U F F E L  R AV I O L I

ravioli gevuld met  
eekhoorntjesbrood en 

witte truffel met rucola 
• parmezaan

5st | 15.9

F L A T  I R O N 
S T E A K

beurre de maison 
• pomme duchesse

15.9 

Z E E B A A R S  
op de huid gebakken 

tomaat • artisjok
• salty fingers • gremolata

15.9 

I B E R I C O  WA N G
belotta jus 

• zoete aardappelpuree
• cantharell • tahoon

15.9 

T O M A H AW K
S T E A K  1 , 2  K G

Ierse gemarmerde steak  
(bereidingstijd  min. 45 min.)  

• chimichurri 
83.5 

WA R M 
Z U U R D E S E M -

B R O O D J E 
vers gebakken 

zuurdesem broodje 
met misoboter

6.5 

F R I E T
PA R M E Z A A N

verse friet met 
Parmigiano Reggiano 
en truffelmayonaise

9.5

H U I S -
G E M A A K T E

F R I E T 
vers gebakken 

friet met mayonaise
of ketchup

5.5

PA T A T A S 
B R AVA S
gefrituurde 

aardappelen met 
pimenton saus

5.75

K N O L - 
S E L D E R I J -

P U R E E 
gekarameliseerd

 uit de oven
5.5

S I D E 
S A L A D

5.5

WA K A M E 
S A L A D E

5.5 

14.00 - 23.00

T R U F F E L
A R A N C I N I 

3 st | 5.5

I B E R I C O
K R O K E TJ E S 

3 st | 5.5
 

B ACA L H AU
K R O K E TJ E S

3 st | 5.5

CA L A M A R E S
aioli en citroen | 9.5

PA D R O N  P E P E R S 
met zeezout (vegan)  | 7.5

C H I S T O R R A
gefrituurde 

chistorra worstjes met 
chipotle saus

9.5

B I T T E R -
B A L L E N

5 st | 7 

K A A S -
T E N G E L S

5 st | 7

I J S M ACA R O N 
yoghurtcrumble

8.5 

P I S C O  S O U R
S C R O P P I N O   

11  

P E T I T  F O U R
3.5 p.st.

D O N  PA PA 
R U M

C H E E S E CA K E
11 
  

A M A R E T T O 
C R È M E 
B R Û L É E

koffiemeringue
8.5 

K A A S P L A N K J E
Een selectie van 

4 wisselende 
ambachtelijke 

kazen van Kaasfort 
Amsterdam uitgekozen 

door onze chef 
• vijgenbrood 
• membrillo

16.5

Vanaf 18:00

Zélandaise oester • jabara ponzu • sjalot • limoen parels
P E R  S T U K

4.25
H A L F  D O Z I J N

24.5
H E E L  D O Z I J N

48

R O S A L I T A 
S A R D I N I L L A S

sardientjes uit  
Galicië op geroosterde  

tomaat
9.5   

M E D I T E R R A N E
O L I J V E N

gemarineerde olijven 
uit het Middellandse 

Zeegebied
4.5 

H U M M U S  &
M U H A M M A R A 

za’atar • sumak 
• granaatappel • olijfolie  

• Naanta bread
9.5

C O M T É  F O R T 
S T.  A N T O I N E

16 mnd. gerijpte kaas
• membrillo

9.5  

S A I N T E - M AU R E 
D E  T O U R A I N E

geitenkaas uit de Loire 
• membrillo

9.5

FA Z A N T  PÂ T É 
E N  C R O Û T E

cranberry
9.5 

VAC H E R I N
D E  M O N T  D ’ O R

450 gram Franse smeltkaas 
in sparrenhout, 
uit de oven met 

zuurdesembrood en 
seizoensgroente

32.5

J A M O N E S  Y  S A L C H I C H O N E S 
D E  CA S A L B A 

Een selectie van ambachtelijke Spaanse vleeswaren, 
langzaam gerijpt en met zorg geselecteerd 

uit de regio Burgos. Perfect voor bij de borrel of 
als start van het diner.

Jamón Serrano | 12.5 
 • 

Chorizo Ibérico Bellota Sarta Casalba | 12.5  
 • 

Lomo Ibérico:   
portie 20.5 | 1/2 portie 11 

 • 
Cecina de León cruzado con wagyu:   

portie 20.5 | 1/2 portie 11
 • 

Jamón Bellota Ibérico:   
portie 20.5 | 1/2 portie 11 

 
P R O E V E R I J  CA S A L B A 

ambachtelijke spaanse charcuterie, 
langzaam gerijpt in Burgos

20.5
 

Plateaus
V E G E T A R I S C H E  B O R R E L P L A N K

hummus • muhammara • olijven   
• Twee ambachtelijke kazen van  Kaasfort  

Amsterdam • padrón pepers • truffel arancini  
• vegetarische ganzenlever • flatbread | 29.5 

B O R R E L P L A N K
Jamón Serrano • Cecina de León cruzado con 
wagyu • olijven • Twee ambachtelijke kazen 

van Kaasfort Amsterdam • padrón pepers 
• croquetas • vegetarische ganzenlever • flatbread 

32.5

 K A A S P L A N K J E
Een selectie van 4 wisselende ambachtelijke 

kazen van Kaasfort Amsterdam uitgekozen door 
onze chef • vijgenbrood • membrillo | 16.5

 B A E R I  K AV I A A R P L A T E AU
blini • zalm • creme fraîche | 32.5



A R R A N G E M E N T

3 glazen | 21.5
Selectie van bijpassende wijnen bij de borrel of 

het diner, combinatie van wit en rood.

M O U S S E R E N D

Pizzolato M-use Sparkling Pinot Grigio (0,2 liter) BIO, Italië 					     6,9
Fris, zacht en fruitig

Cava Julia & Navines brut reserve BIO, Cava, Spanje 						      8	 35
Aroma’s van appel en perzik, smaak is licht en elegant	 	
		
W I T

Travoti Pinot Grigio, Veneto, Italië								        6	 28,5 
Soepel, zacht en exotisch fruit 

J. Fernando, Rueda, Spanje 									         5,5	 30
Stuivend, fruitig met een klein pepertje

Les aubes grande reserve Chardonnay								        6,5	 33,5
Vin de pays d’oc, Frankrijk  
Karakteristiek botertje 

Castelnau Sauvignon Blanc glas 								        6,5 	 32,5
Vin de pays d’oc, Frankrijk 
Aromatisch, citrus en excotisch fruit

Kellermeister Privat Kremser Goldberg
Grüner Veltliner, Kremstal, Oostenrijk									         37,5
Levendige zuren, pittig pepertje

La Baume Viognier, “cuvee Elisabeth”, Pays d’Oc, Frankrijk 					     	 40
Aroma’s van verse abrikoos en sinaasappel met een hint van kruiden
 
Clos Pons “Sisquella” BIO, Costers del Segre, Spanje							       45
Pittige wijn met aroma’s van limoen. Kruidig, bloemig en zacht
 
Domaine des Hâtes Chablis, Bourgogne, Frankrijk 							       57,5
Finesse, rond,  zilte mineraliteit

Jordan NineYards Chardonnay, Stellenbosch, Zuid-Afrika						      57,5
Romig, rijp, tonen van boter 

R O S É

Désir de rosé cap d’adge, Languedoc-Roussillon, Frankrijk					     5,5 	 27,5
Rood fruit, elegant en verfrissend  

UP rose, Cotes de Provence, Frankrijk									         42,5
Typische Provence rosé, rood fruit, kruidig en fris 

G l a s F l e s G l a s F l e s

R O O D

Calusari Pinot Noir VEGAN, Bonat, Roemenië								        5,5	 30
Vol en rijp. Tonen van zwarte kersen, frambozen en kaneel

LP Vini Primitivo, Salento, Italie									         6	 35
Rijp rood fruit, zoete specerijen, sappig, vol

Rumbon crianza Rioja, Spanje										          7	 40
Volle krachtpatser, stevig, rijp

Clos Pons “Alges” BIO, Costers del Segre, Spanje									         40 
Negen maanden gerijpt op eiken vaten. Krachtig en rijk van smaak

Trulli Negroamaro IGP Salento, Italië										          40
Pruim, aardbei, bramen, zwarte peper

Arduini Valpolicella Ripasso Classico Superiore, Veneto, Italië							       45 
Fruitig en warm met een fijne lange afdronk en zonder dat de tannine overheersen

Maison les aubes GSM Grande, Pays d’oc, Frankrijk 								        33,5
Rijk, elegant en soepel

C H A M PAG N E

Besserat Bleu Brut, Champagne, Frankrijk 									         77,5
Stevige structuur, vol genieten

Besserat Rose Brut, Champagne, Frankrijk 									         85
Fijne mousse. klein rood fruit, lichte  yoghurt tonen

D E S S E R T W I J N

Tertre du Lys , Sauternes,  
Frankrijk (0,375 liter)	     			   5 • 32,5
Goudgeel van kleur, sterke geuren van 
zoet fruit, witte bloemen en honing 

P O R T  (Glas) 

Barros Ruby port glas, Duoro, Portugal 		 6
Barros Tawny port glas, Duoro, Portugal 	 6 

A L C O H O LV R I J

Pizzolato M-Use Zero Sparkling (0,2L)	          	 6,9
Sinzero Chardonnay 0%, Chili 		            	 6	 35
Sinzero Cabernet-Sauvignon 0%, Chili 	           	 6	 35


